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NATUFACTANT®

Surfactante natural que permite una mayor
digestion y absorcidon de grasa del alimento.




;Sabias que la efectiva emulsificacion de las grasas te puede
ahorrar entre 10 y 12kg de aceite por tonelada de alimento?

Surfactante natural que permite una mayor digestion y
NATUFACTANT® absorcion de grasa del alimento.

> Retos de la produccién de alimento balanceado

Hoy mas que nunca los altos costos de las materias primas nos obligan a incluir ingredientes méas baratos, los
cuales tienen menos energia y hacen necesaria la suplementaciéon de lipidos en forma de grasas o aceites
para balancear las dietas; siendo estos los ingredientes méas caros, es indispensable maximizar su
bio-disponibilidad.

Es preciso utilizar aditivos que ayuden a mejor la digestién y absorcién de las grasas

DIFERENCIAS ENTRE EMULSIFICANTE, SURFACTANTE Y BIOSURFACTANTE DEPENDIENDO DE SUS
CARACTERISTICAS Y SU VALOR HLB (balance entre hidrofilico y lipofilico)
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— No mejora la digestion de — Aumenta la disponibilidad de — Potencia el aporte energético
lipidos los lipidos — Fuente orgénica de origen
— Derivado del petréleo — Sintetizado quimicamente vegetal
— Reduce el tiempo de molienda — Produce moléculas pequefias — Mejora el aporte y digestion de
| Retiene H20 de grasa energia
— Asegura el nivel de humedad — Mejora el aporte y digestion de — Hace biodisponible la grasa
— HLB 5.7 energia — HLB 10-14
— HLB 10-15
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En los animales el consumo de agua es de dos a uno respecto al alimento, por lo que un surfactante con alto
HLB es méas apropiado. Natufactant tiene un valor de HLB entre 10 y 14, éptimo para la digestion de grasas.




¢Sabias qué? > ¢Cudl es la ventaja de tener micelas mas

., . ” . equenas?
La concentracién micelar critica (CMC) es la medida ped

de eficiencia de un emulsionante para formar micelas. Mayor espacio en la luz intestinal para la
digestion de otros nutrientes.
PRODUCTO CMC (g/L)
Natufactant <05 PRODUCTO Tamano de micelas (nm)
Lecitina <1 Lecitina 25
Liselaciineg <1 Lisolecitina 7.2
Sales biliares <0.5 Natufactant 3.8
Sales biliares 1.5
CMC menor indica menos surfactante para
formar mas micelas. A més micelas, més energia disponible.
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Resiste temperaturas de hasta 150°
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Ahorra hasta

Optimo tamafio de f\ N J @ J= . FAMIgs 12kg/ton de
gota de micelar grasas y aceites
\ Valor éptimo de HLB en las dietas.
Agradable aroma g Permite usar materias
Més energia con primas de bajo costo

menos emulsificante
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:> Dosis :> Presentacion

q AVES 500 g/ton ECERDOS 500 g/ton Polvo blanco de buena fluidez
MR UMIANTES 25g/cabeza/dia \¢ “’[/ AQUA 500 g/ton Sacos de 20 kg
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Somos una empresa 100% mexicana,
integrada en la cadena de produccién
de alimentos para animales.
Entendemos mejor que nadie la
. necesidad de cuidar la calidad, los
P e ;o costos y la competitividad de nuestros
P ' clientes; ayudandoles a obtener el mejor
retorno econémico.
Contamos con un equipo de
profesionales especializados en nutriciéon
y salud animal. Ademas, tenemos un
solido conocimiento de la industria a la

b

\ i

cual servimos. Somos proveedores de
ingredientes de la mejor calidad;
principalmente: carotenoides, enzimas,
nutrientes funcionales y vitaminas.

Excelling S.A. de C.V.

Tel: 442 161 2059
www.excelling.com.mx

Paseo de la Republica # 14695
Piso 2, Juriquilla, Querétaro,
Querétaro. C.P.: 76230




